
 

 

 
Plats gourmets à la carte 

(en supplément de la demi-pension « aux petits soins ») 

 

 

Carpaccio de filet de bœuf € 16 

pleurotes aux fines herbes / pecorino / salsa verde 

 

Coquilles Saint-Jacques grillées € 15 

houmous de carottes / anis / sésame 

*** 

Filet de bœuf bio € 23 

pommes rattes / romarin / choux de Bruxelles / 

poivron / argousier / truffe d’hiver 

*** 

Pruneau de Stanz € 7 

crème aigre / porto 

 

 

 

 

 

 
Inspiration de la cave à vins 

 

Pour accompagner au mieux votre soirée culinaire, notre 

sommelier Thomas Rückhörmann vous recommande 

aujourd'hui : 

 

 

2020 Chardonnay „Ried Tatschler“ DAC € 83 
Weingut Kirchknopf, Kleinhöflein, Leithaberg 

Viel Exotik, Ananas und feine Tabaknoten. 

Saftig und dicht 

 

2020 Conte Della Vipera IGT € 65 
Weingut Marchesi Antinori, Castello della Sala, Umbrien 

Helles Strohgelb, in der Nase Zitrusnoten,  

Gewürzkräuter, Fruchtaromen, mineralisch 

 
*** 

 

2011 Cuvée Gabarinza € 115 
(ZW, BF, ME) 

Weingut Gernot Heinrich, Gols, Neusiedlersee 
In der Nase dunkles Waldbeerkonfit, Orangenzesten,  

stoffig, elegant, reife Herzkirschen im Abgang 

 

2019 Châteauneuf du Pape „Cabrierès“ € 85 
Domaine Cabrierès, Châteauneuf-du-Pape 

Côte du Rhône, Bordeaux 
Viel schwarze Frucht in der Nase; 

süßlich und sinnlich im Mund 

 

Digestif du jour 
 

Hämmerle Williams 

Lustenau, Vorarlberg 

4cl € 14,50  



 
Les fameux classiques Singer´s 

…les alternatives savoureuses à votre dîner  

 
Consommé Célestine  

 

Crème de tomate  
 

*** 
 

Fromage de chèvre d’Ehrwald caramélisé  

pomme du Tyrol / croquant aux graines de potiron 
 

Cocktail de crevettes  

sauce cocktail / avocat / mangue 
 

*** 
 

Escalope de veau viennoise  

pommes sautées / légumes assortis 
 

Truite saumonée  

légumes sautés / Grüner Veltliner 
 

Gnocchi  

pesto / tomate / feta / roquette 

 
Le plat autrichien : 

 

Joue de bœuf braisée  

purée de céleri / carotte 

 
La famille Singer, 

le Chef Thomas Kunath et toute son équipe 

vous souhaitent un excellent appétit ! 
 

 

Berwang, 21 mars 2025 

 

 

 

Dîner – Restaurant 1928 
 

 

 

Consommé  

quenelles de semoule 

*** 

Vitello Tonnato 

*** 

Buffet de salades et d‘antipasti 

*** 

Agneau de lait  

couscous / papaye / ananas / mangue 

ou 

Crevettes au gingembre  

nouilles de riz / légumes asiatique / cacahuète 

ou 

Gnocchis de patate douce  

tomates braisées / pignons de pin 

*** 

Tiramisu au citron  

ou 

Glace pistache  

sauce chocolat 

*** 

Buffet de fromages sélectionnés 


